
 

 

  

der Spargel 

die Lust 

die Hütte 

das Essen 

die Köche 

 

 
Eventnewsletter 02/09 “der letzte Spargel” / 20.06.2009 

Die angeführten Preise verstehen sich inkl. aller Abgaben und Steuern. Das Event findet bei Schönwetter im freien und bei Schlechtwetter in der Waldhütte statt. Bei Reservierung 
bitten wir Sie 30% der Rechnungssumme auf unser Konto zu überweisen, da erst dann Ihre Reservierung als bestätigt gilt. Stornierung nur bis zum 12.06. möglich. Wir bitten Sie um 
Verständnis das wir die Anzahlung im Falle des Nichtkommens einbehalten. Aurelio Nitsche Knr. 30034822024 BlZ. 20111 Erste Bank  
 

 

 

Genießen Sie nach einem Spaziergang in den 

Wiener Weinbergen dieses kulinarische Erlebnis 

im gemütlichen Ambiente unsere Waldhütte. 

Zum Thema “der letzte Spargel” möchten wir  

Sie mit unseren Kreationen vom letzten 

heimischen Spargel verwöhnen. 

Den Aperitif servieren wir wie gewohnt am 

Lagerfeuer. 

 

 

 

 

 

Eventpreis p. Person Euro 98,00 

Inklusive aller angeführten Getränke (auch 

antialkoholische Getränke) und Speisen. . 

Leider können wir in der Abgeschiedenheit der 

Waldhütte keine Kredit oder 

Bankomatverrechnung anbieten. Die Waldhütte 

befindet sich zwischen Kahlenberg und 

Leopoldsberg mit fantastischem Blick über Wien. 

Die genauen Information zur Waldhütte, finden 

Sie auf unserer Homapage www.aurelio.co.at. 

Eine detaillierte Wegbeschreibung senden wir 

Ihnen mit der Reservierungsbestätigung. 

Erleben Sie das Ambiente, die Ruhe und den Geschmack 

die Waldhütte 

Erleben Sie dass einzigartige 

Event  zwischen  

Kahlenberg und Leopolsberg 

das Menü 
 

grünes Spargelmousse mit Trüffelaroma auf Löwenzahn 

und Flusskrebsen 
Sauvignon Blanc „Wolfsbach Premium“ 2008 Leo Sommer 

 

weiße Spargelcréme mit Melisse  

und gebeiztem Alpenlachs 
Chardonnay 2008 Gerhard Markowitsch 

 

Wachtelbrust mit Haselnuss – Salbeifülle auf 

Spargelragout 
Weissburgunder Reverenz 2007 Reinhard Muster 

 

zweierlei Michkalb, rosa gebraten und geschmort 

mit Spargelflan im Rosmarin - Portweinsafterl 
Chardonnay TB White 2006 Thomas Burger 

oder 

Cuvée Quattro 2006 Weingut Gager 

 

Marillentarte mit  

weißem Schokoladen - Safranmousse 
Muscato Günther Triebaumer 2007 

 
 

 

 
 

Termin: 

Samstag 20.6.2009 19:00h 

Reservierung: 

genuss@aurelio.co.at 

+43 650 416 16 18 

Plätze werden nur mit Reservierung vergeben. 
Wir dürfen Sie darauf hinweisen, dass Sie mit anderen Gästen an 
einen an einen Tisch platziert werden. Festes Schuhwerk 
empfohlen. 

Aurelio Nitsche  

& 

Andreas Sael 

 


